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DESCRIPCION
Chips de boniato.

INGREDIENTES

Boniato, aceite de girasol y sal.

PROCESO DE TRABAJO
- Lavado y pelado.
- Cortado y fritura.
-Salado y envasado en atmosfera modificada.

- Distribucidn.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Textura: Finay Olor: Caracteristico del
crujiente. boniato frito.
Color: Naranja Sabor: Caracteristico del

boniato frito.

Materias extranas: Ausencia.
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Listeria monocytogenes: <100ufc/g
Reglamento (CE) 2073/2005, de la Comision de 15 de

noviembre de 2005, relativo a los criterios microbioldgicos
aplicables a los productos alimenticios.

INFORMACION NUTRICIONAL (por 100 g)

Valor energético: 525 kcal ‘ 2190 KJ
Grasas: 3348
de las cuales saturadas: 52¢g
Hidratos de carbono: 53,2¢g
de las cuales azucares: 12,31g
Proteinas 29¢g
Sal: 1,02g

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
Segun R.D. 126/1989
Humedad entre 1% y 3%
Cloruro sddico <5%
Aw < 0.92

REQUISITOS LEGALES:

- Reglamento 2073/2005 y modificaciones posteriores.
- Reglamento 2023/915, de la comisidn de 25 de abril de 2023,
relativo fija a los limites maximos de determinados
contaminantes en los
modificaciones.

- Reglamento (CE) n.2 396/2005 del Parlamento y del Consejo

en lo que se refiere a los anexos Il, Il y IV relativos a los limites

productos alimenticios y sus

maximos
de residuos de plaguicidas en el interior y en la superficie de
determinados productos y sus modificaciones.

ENVASADO Y EMBALAIJE
CHIPS DE BONIATO: 90g.
Materiales:
PPBIO + PPMETALIZADO 50 MICRAS
ENVASADO Y FORMATOS
CAJA 39x29x24 de 21 bolsas
Palet EUR de 42 cajas para reparto propio (altura 1,83m)
Palet tipo EUR de 48 cajas para transp. externo (alt. 2,07m)
TIEMPO MAXIMO DE DURACION ESPERADO

Vida util: 5 meses desde la elaboracion.
CONDICIONES DE CONSERVACION

Conservar en un lugar fresco y seco y que no esté expuesto
alaluz.

MODO DE EMPLEO / DOSIFICACION

No requiere de ningln tratamiento para su consumo.
ALERGENOS

Cereales que contengan gluten y derivados (*1): -

Crustaceos y productos derivados: -

Huevos y productos derivados: -

Pescado y productos derivados: -

Cacahuetes y productos derivados: -

Soja y productos derivados: -

Leche y productos derivados (incluida lactosa): -

Frutos de cascara (*2): -

Apio y productos derivados: -

Mostaza y productos derivados: -

Granos de sésamo y productos derivados: -

Didxido de azufre y sulfitos (*3): -

Altramuces: -

Moluscos: -

- : Ausencia de alérgeno T : Puede contener trazas
(*1) Trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut e hibridos.

(*2) Almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, pistachos, nueces
de Brasil, nueces de macadamia o nueces de Australia y sus derivados.

(*3) Concentraciones > 10 mg/Kg o 10 mg/I expresados como SO2.
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